
Dining
CHEF´S CHOICE

Fine 

KULINARIUM MENÜ

by Toni Komrowski

A LA CARTE 

17-23UHR |  DI-SA

7 KLEINE GÄNGE

7 KLEINE GÄNGE



STIERFILET-TATAR
Brioch | Wachtelei | Dijonsenf

Kulinarium 

TRÜFFEL RAVIOLI

SAIBLING

LAMM

WEISSE
SCHOKOLADE

“Souffle” | Himbeere | Sorbet

Menü

SAFRAN & GARNELE

ODER

HEIMISCHER KÄSE

Schaum | Kräuter

Kernöl | Schokolade 

APERO

BROT

PETI FOUR

Cashew-Cranberry | Trüffel-Ricotta | Kräuter | Olivenöl

PErlgraupe | Vermouth | Pastinake

Rücken | Süßkartoffel | Portwein

7 Gang   € 109
Gedeck € 9,50

Wein / Alkoholfreie Begleitung  € 70 
kleine Beigleitung € 35

BELUGALINSEN
Thaicurry | Basilikum



BABARIE ENTE
Urkarotte | Vogelbeere

Chef Choise

HOKAIDO KÜRBIS

JACOBSMUSCHEL

HIRSCHRÜCKEN

DUNKLE
SCHOKOLADE

Mirabell | Pekanuss

Menü

TOMETEN CONSOMMÉ

ODER

HEIMISCHER KÄSE

Grieß | Basilikum | Tomate 

Kernöl | Schokolade 

APERO

BROT

PETIT FOUR

Cashew-Cranberry | Trüffel-Ricotta | Kräuter | Olivenöl

Rosmarin | Chorizo | Erbse

Pastinake | Kerbelknolle | Nelke

7 Gang   € 119
Gedeck € 9,50

Wein / Alkoholfreie Begleitung  € 70 
kleine  Beigleitung € 35

Ravioli | Sardelle | Lardo 

POMMES DAUPHINE 
Trüffel


